PASZTET
CODZIENNIE

Foremki do wypieku pasztetu

CX

Alfatec pro




FOREMKA ALUMINIOWA CR0140 FOREMKA ALUMINIOWA 425 FOREMKA ALUMINIOWA R250 P

Wymiary: 104x67x33mm Wymiary: 129x87x36mm
Pojemnosc: 140ml Pojemnos¢: 225ml
Pakowanie: 1500 szt. Pakowanie: 900 szt.

Wymiary: 113x88x43mm

Pojemnos¢: 250ml
Pakowanie: 3000 szt.

FOREMKA ALUMINIOWA 109 FOREMKA ALUMINIOWA CRO0325 FOREMKA ALUMINIOWA 104
Wymiary: 124x99x34mm Wymiary: 120x95x43mm Wymiary: 159x109x38mm
Pojemnos¢: 280ml Pojemnos¢: 325ml Pojemnos¢: 430ml

Pakowanie: 3000 szt. Pakowanie: 1000 szt. Pakowanie: 2000 szt.

FOREMKA ALUMINIOWA R123G
Wymiary: 189,5x85,5x50mm
Pojemnosc¢: 500ml

Pakowanie: 1500 szt.

FOREMKA ALUMINIOWA R61G
Wymiary: 207x84x52mm
Pojemnos¢: 600ml

Pakowanie: 2100 szt.
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NAJLEPSZY DOMOWY PASZTET DROBIOWY

PRZEPIS | SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Skiadniki:

- Udka z kurczaka - 5 sztuk - Watrébka drobiowa - 400 gramow - Marchewka - 2 sztuki

- Cebula - 3 sztuki - Pietruszka - 1sztuka - Seler - 1/5 sztuki

- Por - 1sztuka - Natka pietruszki - 4 gatazki - Lis¢ laurowy suszony - 2 liscie

- Ziele angielskie cate - 6 ziaren - Kajzerka - 1 sztuka - Jajko - 2 sztuki

- Masto - 1tyzka - Czosnek - 2 zabki - Sél drobnoziarnista - do smaku

- Pieprz czarny ziarnisty - 6 ziaren - Pieprz czarny mielony - do smaku - Gatka muszkatotowa mielona - 1/2 tyzeczki

Pyszny, prosty przepis na pasztet drobiowy z niedzielnego rosotu:
1. Udka z kurczaka oczyscic, przeptukac kilka razy w zimnej wodzie. Mieso umiesci¢ w garnku i zala¢ zimna woda
(okoto 2-3 litry), zagotowac i gotowac przez godzine.
2. Warzywa: marchewki, pietruszke, seler doktadnie umyc¢, obrac i pokroi¢ w stupki. Cebule opali¢ nad palnikiem lub
na mocno rozgrzanej patelni.
3. Do rosotu dodaj warzywa, liscie laurowe, ziele angielskie, pieprz ziarnisty, natke pietruszki. Gotowac przez okoto 1,5
godziny na matym ogniu.
4. Doprawic solg, zdjac z palnika i zostawic¢ do wystygniecia.
5. Watrobke umyc i oczyscic. Cebule pokroi¢ w duza kostke. Rozgrzac patelnie, doda¢ masto, cebule i 2 zabki czosnku.
Dusi¢ na wolnym ogniu okoto 5 minut. Dodac¢ watrébke i dusi¢ razem Ok. 10 - 15 minut. Odstawi¢ do wystygniecia.
6. Z rosotu wyjac udka, marchewki i kawatek selera. Mieso wraz z namoczong w mleku i odcisnieta butka, watrobka,
cebulg, czosnkiem, selerem i marchewka przecisna¢ dwukrotnie przez maszynke.
7. Biatka oddzieli¢ od zdttek i ubi¢ na sztywna piane.
8. Zottka dodac¢ do miesa, doprawic gatkg muszkatotows, solg i pieprzem.
9. Delikatnie potaczyc¢ z biatkami i przetozy¢ do wysmarowanej ttuszczem formy.
10. Piec w temperaturze 180 stopni 40 do 50 minut
11. Pasztet zostawic¢ do wystygniecia nastepnie wiozyc¢ do lodowki.
Po kilku godzinach pasztet gotowy, idealny na kanapke i nie tylko.
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z6tta + wzor
Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 600 szt.

Foremka Plumpy 80
brazowa natural
Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 600 szt.

Foremka Easy Bake EB 80
Brazowy lub brazowy + PET
Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 1350 szt.

Foremka Plumpy 80
zielona +wzor

Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 600 szt.
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Foremka Plumpy 80
bezowy natural

Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 600 szt.

Foremka Plumpy 80
czerwona + wzor
Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 600 szt.

Foremka Plumpy 80
brazowa + wzoér
Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 600 szt.

Foremka Easy Bake EB 80
bezowy lub bezowy + PET
Rozmiar: 80x40x40h
Pakowanie: 1350 szt.
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Prezentowane zdjecia maja charakter pogladowy. Tresci maja charakter informacyjny
i nie stanowig oferty handlowej w rozumieniu przepiséw kodeksu cywilnego.

W odniesieniu do konkretnych produktow i standw magazynowych, zachecamy

do bezposredniego kontaktu z Dziatem Obstugi Klienta.

Zastrzegamy sobie prawo do btedow w druku.

KONTAKT

+48 616 616 156

zamowienia@alfatec.pl
industry@alfatec.pl '

export@alfatec.pl
o\
Alfatec Pro Sp. z o.o.
Wysogotowo, ul. Bukowska 32 Alfqtec pro

62-081 PrzeZmierowo



