CZAS
NA CHLEB

Foremki do wypieku chleba

CX

Alfatec pro




FOREMKA ALUMINIOWA R122G P
Wymiary: 232x104x62mm

Pojemnos¢: 1000ml

Pakowanie: 1000 szt.

FOREMKA ALUMINIOWA 196 P
Wymiary: 237x100x60h mm

Pojemnos¢: 985ml
Pakowanie: 2000 szt.

FOREMKA ALUMINIOWA R1325G P
Wymiary: 247x127x70h mm

Pojemnosc: 1556m

Pakowanie: 900 szt.

FOREMKA ALUMINIOWA CR1475
Wymiary: 251x121x71h mm

Pojemnos¢: 1475ml

Pakowanie: 300 szt.
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NAJLEPSZY DOMOWY CHLEB

PRZEPIS | SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Skiadniki:

- Maka pszenna typ - 650 + 450 g

- Letnia woda - 300 ml

- SOl - 1,5 tyzeczki

- Suszonych drozdzy instant - 1,5 tyzeczki
- Ptatkow owsianych -10 g

Pyszny, prosty przepis na wypiek chleba:

1. Do duzej misy przesiewamy make, dodajemy drozdze oraz sél.

Wyrabiamy ciasto za pomoca miksera lub recznie, stopniowo wlewajac letnia (lecz nie goraca)
wode. Chleb wyrabiamy przez 5 minut.

2. Foremke smarujemy olejem i oproszamy ptatkami owsianymi, przektadamy do srodka ciasto.
Wierzch wyréwnujemy, przykrywamy i zostawiamy w cieptym miejscu na 1h lub do wypetnienia
foremki.

3. Ciasto skrapiamy letnig woda, posypujemy ptatkami owsianymi i nacinamy ukosnie.
Piekarnik nagrzewamy do temperatury 220 stopni.

Chleb pieczemy przez 40 minut (lub przez 20 minut, a nastepnie zmniejszamy temperature

do 190 stopni i pieczemy kolejne 20 minut).
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FOREMKA PAPIEROWA OPTIMA OP 200
Rozmiar: 200x82x70h mm
Pakowanie: 280 szt.

FOREMKA EASY BAKE EB 180 tODKA
Bezowy lub bezowy + PET

Rozmiar: 180x65x75h

Pakowanie: 450 szt.

FOREMKA PAPIEROWA PLUMPY 199
Brazowa + wzor

Rozmiar: 199x73x62h

Pakowanie: 780 szt.

FOREMKA EASY BAKE EB 180 tODKA
Brazowy lub brazowy + PET

Rozmiar: 180x65x75h

Pakowanie: 450 szt.
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Prezentowane zdjecia maja charakter pogladowy. Tresci maja charakter informacyjny
i nie stanowig oferty handlowej w rozumieniu przepisow kodeksu cywilnego.

W odniesieniu do konkretnych produktow i standw magazynowych, zachecamy

do bezposredniego kontaktu z Dziatem Obstugi Klienta.

Zastrzegamy sobie prawo do btedow w druku.

KONTAKT

+48 616 616 156

zamowienia@alfatec.pl
industry@alfatec.pl '

export@alfatec.pl
o\
Alfatec Pro Sp. z o.o.
Wysogotowo, ul. Bukowska 32 Alfqtec pro
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